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FINCAVALLDOSERA RESERVA BRUT NATURE

Cupaje de las variedades tipicas del cava, junto con
un pequeno porcentaje de Subirat Parent, que le
aporta complejidad y redondez. Criado durante mas
de 30 meses.

Viticultura
Este cava procede de cinco parcelas distintas. El tipo de suelo es
principalmente limoso-arcilloso.

Enologia

Cada variedad se elaboro por separado, una vez fermentado se hizo el
cupaje. En marzo se realiza el tiraje, sequido de la sequnda fermentacion en
botellay una crianza minima en botella de 30 meses.

Después, tiene lugar el removido para separar los sedimentos del cava. El
deguielle es la Ultima etapa del proceso. Es un cava natural, no se anade licor
de expedicion.

Nota de cata

Ofrece aroma de brioche, nueces ahumadas y frutas blancas variadas.
Burbujas pequenias y persistentes, una textura suave y buen equilibrio en
boca.

Origen: Massis del Garraf
Variedades: 35% Xarel-lo, 30% Macabeu, 20% Parellada 10% Chardonnay,
5% Subirat Parent

Produccion total: 3000 cajas (12 bot.)
Alcohol: Alc. 13,5 % vol.



