
PEDRO XIMÉNEZ BOTA MADRE 1934

Pedro Ximénez  procedente de la vendimia de 1934 

envejecido en bocoyes de roble americano.

D.O. : Condado de Huelva 

Grado alcohólico: 15 %

Variedadr:  Pedro Ximénez

Producción: 52 botellas

Año cosecha: 1934

Graduación: 13,5 %

Presentación: 75 cl.

Acidez total: 6,5 g/l

Acidez volátil: 1.5

Azúcar residual: 460 g/l

Variedad: Pedro Ximénez
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