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MARQUES DE VILLALUA

HUELVA-ESPARNA

COLECCION DESCUBRIMIENTO

Monovarietal de zalema fermentado parcialmente en barrica y con crianza
de 5 meses en barricas de distintos tipos de roble con diferentes tostados
consiguiendo asf una mayor complejidad aromatica.

Vendimia manual nocturna en tres momentos diferentes, vendimia tempra-
na, en el momento 6ptimo de maduracién y vendimia mas tardfa.

Maceraciones prefermentativas en frio para extraer mayor cantidad y
calidad de aromas.

D.O. : Condado de Huelva
Variedades: Zalema.
Grado alcohélico: 12,5 %
Acidez: 5 g/l
Produccion: 4.000 botellas

NOTAS DE CATA
A la vista, limpio y brillante de color amarillo dorado. En natiz encontra-
mos aromas varietales, frescos, sobre notas de crianza. En boca es fresco,

amable y equilibrado con un paso por boca donde la madera se encuentra
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