MARQUES DE VILLALUA

ERMITA

SANTA
AGUEDA

DEL CONDADO DE HUELVA

Generoso de licor elaborado con base de Condado Viejo
procedente de solera de 1932 y Pedro Ximénez de solera de

1934, Sometido a crianza en botas de roble americano.

D.O. : Condado de Huelva

Grado alcoholico: 16 %

Azucar: 120 g/1

Produccion: 1.500 botellas

NOTAS DE CATA

Color caoba. En nariz es potente, rico en matices de solera
con notas a frutos secos y miel. En boca es goloso, de
estructura aterciopelada, equilibrado, con una agradable

sensacion final en boca.



